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<p Elmal1 M1s1r Unu Keki
Toplam 40 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 26 dk 8 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Rize elmal1 m1s1r unu keki, m1s1r ununu rendelenmiş elma ve tarç1nla buluşturarak nemli, kokulu ve çay yan1na 
uygun bir dilim tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 2 adet Elma

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Kek harc1n1 m1s1r unu ve yumurtayla haz1rlay1n.

2. Elmalar1 ince doğray1p harca ekleyin.

3. Kar1ş1m1 yağlanm1ş kal1ba döküp düzgünce yay1n.

4. Keki 180°C f1r1nda 28-32 dakika pişirin.

5. Biraz 1l1t1p dikkatlice servis edin.

PÜF  NOKTASI

Elmay1 fazla s1kmamak kekin iç dokusunu nemli tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Keki dilimleyip üstüne pudra şekeri serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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