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<N Elmal1 Tart
Toplam 70 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Tarç1nl1 elma harc1 ve gevrek tart hamuruyla haz1rlanan klasik tatl1.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 150 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

• 4 adet Elma

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Un, tereyağ1 ve yumurtayla hamur yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. Rendelenmiş elma, şeker ve tarç1n1 10 dakika pişirip soğutun.

3. Hamur ve harc1 kal1ba yerleştirip 180°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Elma harc1n1 soğutun; s1cak harç tart hamurunun yağ1n1 eritir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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