>HAMUR ISLERI

BhginarlDomatesli Pide

Toplam 36 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~254 kcal

Manisa usulii enginarldomatesli pide, ince hamuru enginar ve domatesle bulusturarak hafif, parlak ve f1rin
kokulu bir hamur igi ¢1lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln
« 4 adet Enginar kalbi
2 adet Domates

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Unu 1l cay kasfituz ve 1 su bardagILiBkiyla yogurun, 30 dakika dinlendirin.

2. Enginar kalplerini ince dilimleyip limonlu suya blrakldomatesleri kiigik kiip dograyl1n.

3. Hamuru oval aclnkenarlarlnlikarklvlribme domates ve enginaryayleytinyagezdirin.

4. Onceden 220°C 1s1tglfbilnds8 dakika kenarlar altlrolana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Domatesi ¢ekirdeklerini alarak kullanmak pidenin ortaslnkulanmaslrihler.

SERVIS ONERISI

ll1lservis edin.

Alerjenler

Gluten
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