<PATLILAR

€ikli HaghaglKrem Kup

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal

Polonya usulu erikli haghaglkrem kup, sutli kremay®rik ve hashasla bulusturarak yumusak bir kaglkatl1s1
kurar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 4 yemek kas@drmik

* 4 adet Erik

* 1 yemek kasiHashas

* 4 yemek kasfiTToz seker

Yap¥1
1. Sat, irmik ve sekeri tencerede 7 dakika pisirin.
2. Dogranmi erik ve hashaskkleyip 2 dakika daha kar§tlrin.

3. Kar§lnkupa paylastlrgmguk servis edin.

PUF NOKTASI

Erikleri cok kiicik dogramamak kup icinde meyvenin ayrkatman gibi hissedilmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine hashas serpip soguk servis edin.

Alerjenler

St Gluten
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