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<p Erikli Makowiec Kup
Toplam 14 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 2/10

Erikli makowiec kup, haşhaşl1 kek k1r1nt1s1n1 erik ve krema ile katmanlayarak Polonya esintili kaş1kl1k bir tatl1 
yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Haşhaşl1 kek k1r1nt1s1

• 1 su bardağ1 Erik

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Erikleri küçük küpler halinde doğray1n, bal ile k1sa süre kar1şt1r1n.

2. Kremay1 yumuşak tepe oluşturana kadar ç1rp1n.

3. Kup bardaklara haşhaşl1 kek k1r1nt1s1n1n yar1s1n1 paylaşt1r1n.

4. Erik ve kremay1 katlay1p ikinci kat1 ayn1 s1rayla tamamlay1n.

5. Tatl1y1 1 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Erik kat1n1 soğuk kullanmak kupun daha net katmanl1 görünmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kup tatl1y1 soğuk sunun, üstüne haşhaş serperek servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/erikli-makowiec-kup-polonya-usulu


