
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>^ Erikli Peynirli Krep
Toplam 24 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~238 kcal

Polonya usulü erikli peynirli krep, ince krebi erik ve peynirle buluşturarak hafif tatl1, yumuşak bir hamur işi 
yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 6 adet Erik

• 100 gr Lor peyniri

Yap1l1ş
1. Un, süt ve yumurtay1 ç1rp1p ak1şkan krep hamuru haz1rlay1n.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirip tavada ince krepler pişirin.

3. Erikleri küçük doğray1n, lor peyniriyle birlikte iç harç yap1n.

4. Harçtan kreplere paylaşt1r1p rulo ya da bohça gibi kapat1n.

5. Krepleri k1sa süre 1s1t1p 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Erikleri küçük doğramak krep içinde daha dengeli yay1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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