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K1rşehir erişteli un çorbas1, kavrulmuş unu erişteyle kaynatarak sade ama derli toplu bir bozk1r çorbas1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 0.8 su bardağ1 Erişte

• 15 gr Tereyağ1

• 4 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Unu tencerede kokusu ç1kana kadar 2-3 dakika kavurun.

2. Suyu azar azar ekleyip topak kalmayana kadar ç1rp1n.

3. Çorbay1 kaynama noktas1na getirip erişteyi ilave edin.

4. Erişte yumuşayana kadar 10-12 dakika pişirin.

5. S1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Unu aç1k kahverengi olana kadar kavurmak çorbaya derin tat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 derin kaseye boşalt1p üzerine eritilmiş tereyağ1nda kavurulmuş nane dökün.

Alerjenler

Gluten Süt
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