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<Q Erzincan Gasefe
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~310 kcal Açl1k bar1 2/10

Gasefe, kuru kay1s1y1 tereyağ1, şeker, ceviz ve az suyla parlak, 1l1k bir Erzincan tatl1s1na dönüştürür.

Malzemeler

• 400 gr Kuru kay1s1

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 1 su bardağ1 Su

• 4 yemek kaş1ğ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Kuru kay1s1lar1 1l1k suda 10 dakika bekletip süzün.

2. Tereyağ1n1 geniş tavada eritin.

3. Kay1s1lar1 tereyağ1nda 3 dakika çevirin.

4. Şeker ve suyu ekleyip kapağ1 kapal1 10 dakika pişirin.

5. Cevizi kat1p 2 dakika sosu parlaklaşt1r1n.

6. Gasefeyi kaymakla 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kay1s1y1 önceden 1l1k suda bekletmek k1sa pişirmede yumuşak doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serpip kaymakla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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