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<r Erzincan Kesli Erişte Çorbas1
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 5 kişilik Orta ~285 kcal

Erzincan kesli erişte çorbas1, ev eriştesini kurutulmuş çökelek, nohut ve naneli tereyağ1yla koyu, ekşi 
aromal1 bir çorbaya çevirir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Erişte

• 0.8 su bardağ1 Kes

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 6 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Kesi 1 bardak s1cak suyla ezip pürüzsüz hale getirin.

2. Suyu kaynat1p erişteyi tencereye ekleyin.

3. Erişteyi 10-12 dakika yumuşayana kadar pişirin.

4. Nohut ve aç1lm1ş kesi kat1p 5 dakika kar1şt1rarak kaynat1n.

5. Naneli tereyağ1n1 üzerine gezdirip çorbay1 servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kesi s1cak suyla açmak çorbada topaklanmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Naneli tereyağ1 gezdirip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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