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<r Erzincan Kesme Çorbas1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~250 kcal Açl1k bar1 6/10

Erzincan kesme çorbas1 erişte, yeşil mercimek ve yoğurtla k1ş sofralar1na tok bir kase getirir.

Malzemeler

• 200 gr Ev eriştesi

• 1 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 300 gr Yoğurt

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Kesmeleri ya da erişteyi haz1rlay1n.

2. Çorba baz1n1 kaynama noktas1na getirin.

3. Kesmeyi ekleyip 10-12 dakika pişirin.

4. Çorbay1 birkaç dakika dinlendirin.

5. S1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu tencereye direkt katmay1n, önce biraz s1cak çorbayla yumuşat1n, ard1ndan tencereye ak1t1n.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne naneli yağ gezdirip derin kasede s1cak ve sade servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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