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Hrzsebet Sour

Toplam 6 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 2 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbar1/10

Erzsebet Sour, kay1dikiir dokunusunu viski ve limonla bulusturarak gucli, dengeli ve k1sécimli bir kokteyl
kurar.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagiski

0.3 su bardagXKay1dikorl
» 2 yemek kasfiLimon suyu
e 1 su bardagBuz

YapH¥1

1. Viski, kay1dikoru ve limon suyunu shaker'a allnservis bardaglrihceden sogutun.
2. Buzu ekleyin, shaker'1L5 saniye boyunca tempolu bicimde sallay1n.

3. lIcecegi siizgecten gecirerek soguk bardaga aktarlnyiizeyi piiriizsiiz kals1n.

4. Erzsebet sour'u bekletmeden sunun, kaylsibtasilk yudumda 6ne ¢lkslin.

PUF NOKTASI

Likora olculi kullanmak kokteylde gereksiz tatifDnler.

SERVIS ONERISI

Sogutulmus kadehte, limon kabugu ve bol buzla servis edin.
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