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>C Erzsebet Sour
Toplam 6 dk Haz1rl1k 6 dk · Pişirme 0 dk 2 kişilik Kolay ~176 kcal Açl1k bar1 1/10

Erzsebet Sour, kay1s1l1 likör dokunuşunu viski ve limonla buluşturarak güçlü, dengeli ve k1sa içimli bir kokteyl 
kurar.

Malzemeler

• 0.5 su bardağ1 Viski

• 0.3 su bardağ1 Kay1s1 likörü

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Viski, kay1s1 likörü ve limon suyunu shaker'a al1n, servis bardağ1n1 önceden soğutun.

2. Buzu ekleyin, shaker'1 15 saniye boyunca tempolu biçimde sallay1n.

3. İçeceği süzgeçten geçirerek soğuk bardağa aktar1n, yüzeyi pürüzsüz kals1n.

4. Erzsebet sour'u bekletmeden sunun, kay1s1 notas1 ilk yudumda öne ç1ks1n.

PÜF  NOKTASI

Likörü ölçülü kullanmak kokteylde gereksiz tatl1l1ğ1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Soğutulmuş kadehte, limon kabuğu ve bol buzla servis edin.
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