
> i E T  Y E M E K L E R I

>i Erzurum Cağ Kebab1
Toplam 100 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 60 dk 6 kişilik Zor ~540 kcal Açl1k bar1 9/10

Erzurum ocaklar1nda yatay şişte dönen kuzu eti, ince lavaşa s1cak s1cak al1n1r.

Malzemeler

• 1 kg Kuzu but

• 150 ml Soğan suyu

• 150 gr Yoğurt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 6 adet Lavaş

Yap1l1ş
1. Kuzu etini ince dilimleyip soğan suyu ve yoğurtla 6 saat marine edin.

2. Eti şişe geçirip 1zgarada 60 dakika çevirerek pişirin.

3. Pişen d1ş katman1 kesip lavaşla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Eti soğan suyu ve yoğurtla en az 6 saat marine edin; şişte kurumadan pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, soğan ve köz biberle servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten
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