>HAMUR ISLERI

Hpzurum Cag Otlu Kete

Toplam 74 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 38 dk 8 kisilik Zor ~380 kcal

Erzurum usuli cag otlu kete, tereyaglic harclngodresel ot kokusu ekleyen katmanlltok bir cay saati hamur
isidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

1 su bardagIyogurt

« 150 gr Tereyagl

« 1 tatlkas@ Kuru cag otu
« 1 tatikas@Maya

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, yogurt, maya ve tuzla yumusak bir hamur yogurun.

2. Hamuru 6rtip 30 dakika oda s1caldindalinlendirin.

3. TereyadVe kuru cag otunu 2 dakika 1s1shgutun.

4. Hamuru a¢lmwtlu tereyadlrsliriin, rulo yaplgorek seklinde sarln.

5. 190°C flrlnd®b-28 dakika Ustl klzarandadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru 30 dakika dinlendirmek katlartdaha rahat acar.

SERVIS ONERISI

lI1Kdilimleyip demli cayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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