>HAMUR ISLERI

Dzurum CasglOtlu Lorlu Kete

Toplam 77 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 32 dk 8 kisilik Zor ~340 kcal

Erzurum usull caslotlu lorlu kete, mayalhamuru yoresel ot, lor ve tereyaglylaloldurarak kat kat kokulu
bir f1rigi sunar.

Malzemeler

e 4 su bardagln

« 250 gr Lor peyniri

1 su bardagCaslptu

* 3 yemek kasfiTTereyagl

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Un, maya ve 1llBayla yumusak hamur yogurup 40 dakika mayalandlrln.
2. Caslotunu ince klylpr peyniriyle kargtlrin.

3. Hamuru bezelere aylripharckoyarak kapatln.

4. Uzerine yumurta siiriip 190°C f1rindb-28 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ic harckuru tutmak ketenin tabanlrtamurlastirmaz.

SERVIS ONERISI

Cay ve bal ile 1l1Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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