<PATLILAR

$&rzurum KadaylDolmasl

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Orta ~390 kcal

Erzurum kadaylflolmasltel kadayl€evizle sarlyumurtaya bulad1lktarsonra klzartBerbete alan yogun bir
tatlldlr.

Malzemeler

* 500 gr Tel kaday1f

¢ 1.5 su bardagXCeviz

* 3 adet Yumurta

* 3 su bardageker

* 3 su bardagSu

¢ 1 tatikas@limon suyu
e 3 su bardagS1whg

YapX1
1. Seker ve suyu 15 dakika kaynatlgimon suyuyla serbet yapln.

2. Kadaylftaravug ici parcalar allpevizle slighrln.
3. Rulolarlrpliynyumurtaya bulayln.
4. 170°C yagda 4-5 dakika altlmenk alana kadar k1zartln.

5. Slcakdolmalarkoguk serbete al1@d0 dakika bekletin.

PUF NOKTASI

Kaday1§lllshrmak klzartmalraslndzvizin dg¢arlkmasiinier.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve toz flstlktala slcakjlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kuruyemis
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