>HAMUR ISLERI

Eskigehir Cibdrek

Toplam 53 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~415 kcal Aclllbar®b/10

Ciborek, ince ac¢llarhamura sulu klymakliarg koyup yarlnay kapatarak klzgyagda puf puf klzartan
Eskisehir klasigidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.3 su bardagiSu

* 1 yemek kasfjISirke

» 350 gr Dana klyma
1 adet Sogan

« 1 cay kas@iKarabiber
e 3 su bardagS1whg

« 1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Un, su, sirke ve tuzla puriizsiiz hamur yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, gluten gevsesin ve ince acllabilsin.

3. Klymarendelenmis sogan, tuz, karabiber ve 0.5 ¢cay bardagksuyu kargtlrin.
4. Hamuru 12 bezeye aylriasta tabadblyikliginde ince agln.

5. Harcyarlslnamylmamuru yarlmay kapatlrve kenarlarbastirln.

6. Ciborekleri 180°C yagda her yuzu 2 dakika k1zartln.

7. Kaglbavluya all2 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Harca az su eklemek klymaygderide buharla pisirir; kenars1Hkhpatmak suyun kagcmasirihler.

SERVIS ONERISI

Yanlndayran ve tursuyla, yagdan ¢lkaglkmazslcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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