<CORBALAR

HSkigehir Miyane Corbasl

Toplam 26 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbary/10

Eskisehir miyane corbasltereyaglnd&avrulan unu tavuk suyuyla aglgimonla bitiren sade Anadolu
¢corbasidir.

Malzemeler
« 2 yemek kasfiTTereyagl
¢ 1.5 kahve fincanlUn
« 4 su bardagTravuk suyu
¢ 1 adet Limon
1 cay kas@iTTuz
0.3 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Tereyaglnéncerede eritin.

2. Unu ekleyip 4 dakika a¢c1lklndt&ngine gelene kadar kavurun.

3. Tavuk suyunu azar azar ekleyip ¢1rpltgpak kalmaslrdiye strekli kargtlrin.
4. Corbay10 dakika k1sHteste kaynatln.

5. Tuz, karabiber ve limon suyuyla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavuk suyunu yavas ekleyin, kavrulmus un purtzsiz acl1lIlr.

SERVIS ONERISI

Limon suyu ve karabiberle slcalkaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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