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>_ Esmer Tereyağl1 Kopytka
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~264 kcal Açl1k bar1 5/10

Esmer tereyağl1 Kopytka, patates hamurunu küçük parçalar halinde haşlay1p tereyağ1nda çevirerek Polonya 
mutfağ1na yumuşak ve rahatlat1c1 bir ana tabak kazand1r1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1.5 su bardağ1 Un

• 1 adet Yumurta

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1p s1cakken ezin, 1l1y1nca un ve yumurtayla hamur yap1n.

2. Hamuru uzun rulolar haline getirip verev küçük parçalar kesin.

3. Kopytkalar1 kaynar suda yüzeye ç1kana kadar haşlay1n.

4. Tereyağ1n1 tavada kahverengileşip f1nd1k kokusu verene kadar pişirin.

5. Süzülen kopytkalar1 esmer tereyağ1yla bulay1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla unlamamak kopytkalar1n sertleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kopytkalari s1cak servis edin, üstüne esmer tereyağ1 gezdirin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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