>HAMUR ISLERI

Esmer TereyaglKopytka

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~264 kcal Aclllbarb/10

Esmer tereyaglKopytka, patates hamurunu kiicik parcalar halinde haslaylpereyaglndaevirerek Polonya
mutfaglngyumusak ve rahatlatldiir ana tabak kazand1rir.

Malzemeler
* 4 adet Patates
¢ 1.5 su bardagln
1 adet Yumurta

* 40 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Patatesleri haslaylslcakkerezin, 1llylnrave yumurtayla hamur yapln.
2. Hamuru uzun rulolar haline getirip verev kiigik parcgalar kesin.

3. Kopytkalarkaynar suda yiizeye ¢lkan&adar haslayln.

4. Tereyaglndvada kahverengilesip findXKokusu verene kadar pigirin.

5. Suzulen kopytkalarksmer tereyaglyldulaylslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla unlamamak kopytkalarlrsertlegsmesini onler.

SERVIS ONERISI

Kopytkalari s1calservis edin, Ustiine esmer tereyagQezdirin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St
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