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<= Esquites con Queso
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~232 kcal Açl1k bar1 3/10

Bardakta servis edilen Meksika sokak m1s1r1, lime ve peynirle 1l1k yenilen hareketli bir at1şt1rmal1kt1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 M1s1r taneleri

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Meksika peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Mayonez

Yap1l1ş
1. M1s1r tanelerini süzün, peyniri ufalay1n ve lime suyunu s1k1n.

2. Tereyağ1n1 tavada eritin, m1s1r1 yüksek ateşte 8-10 dakika yer yer k1zart1n.

3. Ateşi kapat1nca mayonez ve lime suyunu ekleyip m1s1r1 h1zl1ca kar1şt1r1n.

4. Esquites'i bardaklara al1n, üstüne peyniri serperek servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1 tavada hafif renk alana kadar çevirin; dumanl1 tat esquites'i güçlendirir.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük bardaklarda lime ve pul biberle servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/esquites-con-queso


