<MAKARNA & PILAV

&2li Nohutlu ic Pilav

Toplam 34 dk Haz1rllld dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~326 kcal

Osmaniye usull etli nohutlu i¢ pilav, pirinci kuzu eti ve nohutla bulusturarak tane tane, tok ve kalaballk
sofrallloir pilav yapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

« 300 gr KusbasXkuzu eti

¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
2.5 su bardagSu

YapH¥1

1. Etitencerede yiiksek ateste 5-6 dakika kavurun.
2. Haslanmg nohudu ve pirinci ete ekleyin.

3. Slcalsuyu verip kar§tlrlkapagdXkapatln.

4. PilavklsHteste 18-20 dakika pisirin.

5. Biraz demlendirip slcalolarak servis edin.

PUF NOKTASI

Eti kiguk kupler halinde kesmek pilav icinde esit daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin.
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