>BAKLAGIL YEMEKLERI

Hasolka po BretoAasku

Toplam 42 dk Haz1rlR dk - Pisirme 30 dk 5 kisilik

Kolay ~268 kcal AclllbarB/10

Fasolka po Bretonisku, kuru fasulyeyi domates ve sosisle pisirerek yogun, klrmizltok bir Polonya
tenceresi kurar.

Malzemeler

3 su bardagHaslanm§ kuru fasulye
« 1.5 su bardagDomates piiresi
« 250 gr Dana sosis

1 adet Kuru sogan

* 0.8 cay kasiTTuz
Yap¥1
1. Sogandograylndana sosisi halka dilimleyin.
2. Sogan ve sosisi tencerede 5 dakika ¢evirin.
3. Domates puresi ve haslanm$ kuru fasulyeyi ekleyin.
4. Yemegi klsHteste 20 dakika kaynatlpguzunu ayarlayln.
5. Fasulkayklcalservis edin.

PUF NOKTASI

Fasulyeyi ezmeden kargtlrmak/aplbrur.

SERVIS ONERISI

Derin tabakta slcalsunun, yanlndaksi salatalllke cavdar ekmegi verin.
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https://tarifle.app/tarif/fasolka-po-bretonsku-polonya-usulu



