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>c Fasulyeli Melocan Çorbas1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~176 kcal

Ordu usulü fasulyeli melocan çorbas1, yabani melocan1 kuru fasulye ve soğanla buluşturarak yumuşak, 
topraks1 ve k1şa uygun bir çorba kurar.

Malzemeler

• 150 gr Melocan otu

• 1.5 su bardağ1 Haşlanm1ş kuru fasulye

• 1 adet Soğan

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Melocan otunu ay1klay1p soğanla birlikte doğray1n.

2. Soğan1 tencerede k1sa süre çevirip suyu ekleyin.

3. Melocan ve haşlanm1ş fasulyeyi tencereye al1n.

4. Çorbay1 orta ateşte 18-20 dakika pişirin.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Melocan1 son bölümde eklemek rengini ve diri dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, yan1nda m1s1r ekmeği dilimleriyle sofraya ç1kar1n.
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