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<> Ordu F1nd1kl1 Keşkek Toplar1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~176 kcal Açl1k bar1 3/10

Ordu f1nd1kl1 Keşkek toplar1, aşurelik buğday1 f1nd1k ve tereyağ1yla yoğurarak Karadeniz'e tok, yumuşak ve 
paylaşmal1k bir at1şt1rmal1k ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Aşurelik buğday

• 0.5 su bardağ1 F1nd1k

• 20 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Buğday1 20 dakika haşlay1p süzün.

2. F1nd1k, tereyağ1 ve tuzla yoğurun.

3. Harc1 ceviz büyüklüğünde toplar yap1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Buğday1 süzdükten sonra 5 dakika dinlendirmek toplar1n daha rahat şekil almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda yoğurtlu dip ya da taze yeşillik sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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