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Fnd1kHz Boregi

Toplam 52 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 28 dk 8 kisilik Orta ~248 kcal Aclllbar?/10

Artvin flnd1ké boregi, ince yufkayInuhallebi ve kavrulmus find1kkatlayarak ¢ltyiizeyli, kremams¥e cay
saatine uygun bir tatlyapar.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
* 2 su bardagsut
* 2 adet Yumurta
* 0.8 su bardagF1nd1lk
0.5 su bardagSeker

Yap¥1
1. Muhallebiyi sut, yumurta ve sekerle hazlrlayln.
2. Yufka katlarlnanuhallebi ve findBerpin.

3. Boregi 28 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Muhallebiyi 1l1targlaymak katlarlresit kallnllkturmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, Ustlne pudra sekeri serperek ¢ayla birlikte sunun.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis
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