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$Fi1nd1Blitl0 Puding Kasesi

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar?/10

Trabzon usult f1nd1&litli puding kasesi, sutli tabankavrulmus flndie bal ile bulusturarak yumusak, tok
ve cay saatine uygun bir tatll;lkarlr.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3yemek kasiM1shisastasl
» 2 yemek kasfiBal

* 0.5 su bardagF1nd1lk

YapH¥1

1. Sit, mlshisastasve baltencerede pirizstz kargtlrln.
2. Pudingi orta ateste 6-7 dakika koyulasana kadar pisirin.
3. F1ndlryarlsinde cekip slcalpudinge yedirin.
4. Kaselere paylastlrialan flnd1listiine serpin.

5. Tatllybgutup servis edin.

PUF NOKTASI

F1ngkervis dncesi serpmek kasenin ustiinde diri bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline bal gezdirip iri flndHerperek sunun.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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