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Trabzon usulü f1nd1kl1 sütlü puding kasesi, sütlü taban1 kavrulmuş f1nd1k ve bal ile buluşturarak yumuşak, tok 
ve çay saatine uygun bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

• 0.5 su bardağ1 F1nd1k

Yap1l1ş
1. Süt, m1s1r nişastas1 ve bal1 tencerede pürüzsüz kar1şt1r1n.

2. Pudingi orta ateşte 6-7 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. F1nd1ğ1n yar1s1n1 ince çekip s1cak pudinge yedirin.

4. Kaselere paylaşt1r1p kalan f1nd1ğ1 üstüne serpin.

5. Tatl1y1 soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1nd1ğ1 servis öncesi serpmek kasenin üstünde diri bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne bal gezdirip iri f1nd1k serperek sunun.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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