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<] Kocaeli F1nd1kl1 Tavuklu Erişte
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Kocaeli f1nd1kl1 tavuklu erişte, didiklenmiş tavuk ve kavrulmuş f1nd1ğ1 ev eriştesiyle buluşturarak Marmara 
sofras1na yumuşak ve k1t1r dengeli bir ana tabak kurar.

Malzemeler

• 250 gr Erişte

• 250 gr Haşlanm1ş tavuk

• 0.5 su bardağ1 F1nd1k

• 25 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Erişteyi 8 dakika haşlay1p süzün.

2. Tereyağ1nda tavuk ve erişteyi 3 dakika çevirin.

3. F1nd1k ve karabiberi ekleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1nd1ğ1 son aşamada eklemek diriliğini koruyup eriştenin içinde yumuşamamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine karabiber serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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