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<p Kahramanmaraş F1r1n F1st1kl1 Tel Kaday1f
Toplam 43 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 2/10

Kahramanmaraş f1r1n f1st1kl1 tel kaday1f, tel kaday1f1 f1st1k ve tereyağ1yla pişirerek ç1t1r ve güçlü bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 300 gr Tel kaday1f

• 1 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 70 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 tereyağ1yla harmanlay1n.

2. F1st1ğ1 araya yayarak tepsiye bast1r1n.

3. 190°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1n her yerine tereyağ1 yaymak f1r1nda eşit k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis etmeden önce küçük dilimlere bölün; tabağ1n yan1na sade bir kaş1k krema koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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