<PATLILAR

Hahramanmarag F1lrlFilst1kel Kaday1f

Toplam 43 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbar?/10

Kahramanmaras flrXhstlidilkadaylfiel kadaylflstife tereyaglylaisirerek ¢lt¥e gicli bir tatilkarlr.

Malzemeler

* 300 gr Tel kaday1f

¢ 1 su bardaglAntep f1gj1
« 70 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagTloz seker

YapH¥1
1. Kadaylféreyaglyldharmanlayln.

2. Flgyhraya yayarak tepsiye bastlrln.
3. 190°C flrlnd¥b dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Kadaylflrer yerine tereyaglaymak flrlndssit k1zarmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis etmeden dnce kicik dilimlere bolin; tabaglryanlnaade bir kasllkrema koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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