<PATLILAR

Jdmabzon FlrMMlsYarmasMuhallebisi

Toplam 45 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbar?/10

Trabzon flrinlsyarmasinuhallebisi, sit ve m1ls§armasilrlrindajlaglpisirerek Karadeniz tatlllarlnek,
kasfia dolgun ve hafif isli bir son verir.

Malzemeler

¢ 1 su bardagM1sgarmasl
e 11t Sit

¢ 0.5 su bardagTloz seker
* 15 gr Tereyagl

YapH¥1
1. Misgarmaslrslit icinde 10 dakika bekletin.

2. Seker ve tereyaglrekleyip kar§1lnflrkablnalln.

3. Muhallebiyi 180°C flrin®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yarmay®Bnceden 1llHitte bekletmek flrindiha plrizsiz bir doku saglar.

SERVIS ONERISI

BuzdolablndarglkarI® dakika oda slcakjlnddekletip yanlnair fincan Tirk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Sit
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