<PATLILAR

anakkale Peynir Helvas1

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbar?/10

Canakkale peynir helvasltuzsuz peynir ve irmigin flrya da tencereyle bulustugu, Trakya-Marmara
hattlndalcalda yenebilen karakterli bir tatl1d1r.

Malzemeler
« 300 gr Tuzsuz peynir
« 1 su bardagirmik
1 su bardagTloz seker
1 su bardagsut
* 30 gr Tereyagl

Yap¥1
1. Tereyaglylarmigi 4 dakika kavurun.
2. Peynir ve suti ekleyip kar§lneriyene kadar kargtlrin.

3. Sekeri ekleyip 6 dakika daha pisirerek helvaykervis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri diisiik ateste eritmek helvanldastiklesmeden yumusak kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

lI1khalde tar¢lnlaservis edin.

Alerjenler

St Gluten
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