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Edirne f1st1kl1 domates çorbas1, domatesi kavrulmuş Antep f1st1ğ1yla birleştirerek parlak ve hafif yoğun bir 
çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 5 adet Domates

• 0.3 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 ve domatesi 8 dakika pişirin.

2. Suyu ekleyip 10 dakika kaynat1n.

3. F1st1kla çekip servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1st1ğ1 iri çekmek çorbada hafif doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak sunun, üstüne f1st1k serpip yan1nda k1zarm1ş ekmek verin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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