<PATLILAR

$st1Kldtmer Kup

Toplam 24 dk Haz1rll6 dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~252 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep flstlkditmer kup, ¢ltkatmer pargalarlikhymak ve Antep flgjlyldulusturarak gevrek, serin ve
solenlik bir tati1karlr.

Malzemeler
* 2 adet Katmer
¢ 1 su bardagKaymak
0.5 su bardaglAntep f1gj1
» 2 yemek kasfiBal

YapH¥1

1. Katmeri 190°C firlndgevreklesene kadar 6-8 dakika 1s1tln.

2. Kaymak ve balkasede puirlizsiuz klvanallncay&adar kargtlrin.

3. Gevrek katmeri iri parcalara k1rkup bardaklarlrabanlngerlestirin.
4. Aralara kaymakikarglnve Antep flgjaylastlraralkkatman olusturun.

5. Kup tatllylltdbaybolmadan hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Katmeri soguduktan sonra klrmalkup icinde gevrek doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustiine Antep flgjkerpip kahve yanlndaunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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