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Hahramanmarag F1st1blit Receli Kup

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~286 kcal Aclllbar?/10

Kahramanmaras flstisilit receli kup, sut recelini Antep f1gjd/e biskiviyle katlayarak glineye serin, yogun
ve misafirlik bir bardak tatlverir.

Malzemeler

¢ 1 su bardagSut receli

« 200 gr Labne

0.5 su bardaglAntep f1gj1
« 8 adet Biskuvi

YapH¥1

1. Labneyi hafifce ¢1rplsiit regelinin yarlsicihe yedirin.

2. Biskuvileri iri k1rlh#linde ufalaylgkup tabanlnaerin.

3. Labneli kar§1nkup bardaklara paylastlrlaralara Antep flgiserpin.
4. Kalan sut recelini Ustiine gezdirip yeniden f1stHerpistirin.

5. Tatl1y8D dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

KuplarXkervisten dnce 20 dakika dinlendirmek katlarlrbirbirine oturmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline flstHerpip kahve yanlndaunabilirsiniz.

Alerjenler

Sut Kuruyemis Gluten
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