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>[ Kahramanmaraş F1st1kl1 Süt Reçeli Kup
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 2/10

Kahramanmaraş f1st1kl1 süt reçeli kup, süt reçelini Antep f1st1ğ1 ve bisküviyle katlayarak güneye serin, yoğun 
ve misafirlik bir bardak tatl1 verir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Süt reçeli

• 200 gr Labne

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 8 adet Bisküvi

Yap1l1ş
1. Labneyi hafifçe ç1rp1n, süt reçelinin yar1s1n1 içine yedirin.

2. Bisküvileri iri k1r1nt1 halinde ufalay1p kup taban1na serin.

3. Labneli kar1ş1m1 kup bardaklara paylaşt1r1n, aralara Antep f1st1ğ1 serpin.

4. Kalan süt reçelini üstüne gezdirip yeniden f1st1k serpiştirin.

5. Tatl1y1 30 dakika soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuplar1 servisten önce 20 dakika dinlendirmek katlar1n birbirine oturmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne f1st1k serpip kahve yan1nda sunabilirsiniz.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş Gluten
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