<PATLILAR

Hahramanmaras F1st1Bidtlu irmik Tatl1s1

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Kahramanmaras f1st1dili irmik tatl1sitmigi sttle yumusatlfntep flgilyldamamlayarak Maras sofraslna
serin, yogun ve parlak bir stlii tatletirir.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

e 11t Sit

¢ 0.5 su bardagTloz seker

* 0.5 su bardagWAntep f1gj1

YapH¥1

1. Sdt, irmik ve sekeri tencereye alln.
2. Kar§lniD dakika koyulasana kadar pisirin.

3. FlgiEkleyip tatllybgutarak servis edin.

PUF NOKTASI

F1gjtatitamamen koyulastlktarsonra eklemek rengin canlkalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline Antep flgikerperek tatitabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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