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Kahramanmaraş f1st1kl1 sütlü irmik tatl1s1, irmiği sütle yumuşat1p Antep f1st1ğ1yla tamamlayarak Maraş sofras1na 
serin, yoğun ve parlak bir sütlü tatl1 getirir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 1 lt Süt

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

Yap1l1ş
1. Süt, irmik ve şekeri tencereye al1n.

2. Kar1ş1m1 10 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. F1st1ğ1 ekleyip tatl1y1 soğutarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1st1ğ1 tatl1 tamamen koyulaşt1ktan sonra eklemek rengin canl1 kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne Antep f1st1ğ1 serperek tatl1 tabağ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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