<PATLILAR

il st1Blitla Nuriye Kare

Toplam 56 dk Haz1rlD6 dk - Pisirme 30 dk 10 kisilik Zor ~284 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep usuli f1st1iltli nuriye kare, ince katlarsiutlu serbet ve Antep f1sjlyldulusturarak hafif, ¢ltte
gOsterigli bir tatisunar.

Malzemeler

20 adet Baklavallkufka
¢ 1 su bardaglAntep f1g41
e 1 su bardagisut

* 1 su bardagSeker

* 125 gr Tereyagl

Yap¥1

1. YufkalarlereyaglylajaglaylglstHererek katlayln.
2. Hazlrlanarkatlartepsiye s1lklgerlestirin.

3. Tatllkare kesip Ustlinl tekrar yaglayln.

4. Sit ve sekeri klsalre kaynatlgerbet hazlrlayln.

5. Tatl1yiB0°C flrindb-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Serbetin 1ldtmasXkatlarlrgltgddbha iyi korur.

SERVIS ONERISI

Oda slcaljlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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