
< p TAT L I L A R

<p F1st1kl1 Sütlü Nuriye Kare
Toplam 56 dk Haz1rl1k 26 dk · Pişirme 30 dk 10 kişilik Zor ~284 kcal Açl1k bar1 2/10

Gaziantep usulü f1st1kl1 sütlü nuriye kare, ince katlar1 sütlü şerbet ve Antep f1st1ğ1yla buluşturarak hafif, ç1t1r ve 
gösterişli bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 20 adet Baklaval1k yufka

• 1 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 su bardağ1 Şeker

• 125 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 tereyağ1yla yağlay1p f1st1k sererek katlay1n.

2. Haz1rlanan katlar1 tepsiye s1k1ca yerleştirin.

3. Tatl1y1 kare kesip üstünü tekrar yağlay1n.

4. Süt ve şekeri k1sa süre kaynat1p şerbet haz1rlay1n.

5. Tatl1y1 190°C f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Şerbetin 1l1k olmas1 katlar1n ç1t1rl1ğ1n1 daha iyi korur.

SERVIS  ÖNERISI

Oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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