>HAMUR ISLERI

FPammkuchen

Toplam 75 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Flammkuchen, ¢ok ince a¢llmInayaslhamuru creme fraiche, sogan ve dana bacon ile yuksek 1slddsa
pisiren Alsas usul ¢ltfiarttlr.

Malzemeler

Hamur igin
*+300gruUn
¢ 150 ml Su
« 2 yemek kas@iZeytinyagl
1 cay kas@iTluz
Sos igin
* 200 gr Creme fraiche
« 2 yemek kas@ilStizme yogurt
« 0.3 cay kas@iMuskat

Uzeri igin
2 adet Kuru sogan

« 160 gr Dana bacon
« 0.5 cay kas@iKarabiber

YapX1

1. Un, su, zeytinyagVe tuzla puriizsiiz hamur yogurun.

2. Hamuru 30 dakika dinlendirin.

3. Creme fraiche, siizme yogurt, muskat ve karabiberi kargtlrin.
4. So@anlarince yarlnay, dana baconu ince serit kesin.

5. F1rR6D°C slcalja 30 dakika 1s1tln.

6. Hamuru ¢ok ince a¢lsosu stiriin, sogan ve dana baconu yayln.

7. Flammkucheni 8 ila 10 dakika kenarlark1ltdfana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru neredeyse kaglinceliginde agmak flammkuchenin ¢ltkarakterini verir.

SERVIS ONERISI



Yanlnaesil salata ve Uzim sirkeli sos koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/flammkuchen



