<PATLILAR

$Han de Coco Cubano

Toplam 60 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 45 dk 8 kisilik Orta ~254 kcal Aclllbar?/10

Kuba usull hindistan cevizli flan, karamel tabanlnirstinde purizsiuz ve zengin bir doku taglr.

Malzemeler
¢ 1 kutu Yogunlastlrigmslit

« 1 su bardagHindistan cevizi sitl
* 4 adet Yumurta
0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Sekeritavada eritip koyu karamel yaplnkallbXabanlngayln.

2. Yogunlastlrlislit, Hindistan cevizi siti ve yumurtayfazla kopurtmeden ¢lrpln.
3. Kar§lnslizerek karamelli kallbalokin, ylzeyini dizleyin.

4. Flan1160°C flrindemenmariicinde 45-50 dakika kontrolli bicimde pisirin.

5. Coconut flantfamamen sogutup ters gevirin, dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Flan¥lrindayikarlndamamen sogutun; slcalcevrilirse yapl€iirilir.

SERVIS ONERISI

Karamel sosunu Usttine gezdirerek soguk servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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