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Fdan de Coco

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~224 kcal Aclllbar?/10

Flan de coco, hindistan cevizli sutli tabankaramel ile pisirerek Kiilba mutfag1ndaerin, ipeksi ve parlak bir
tatlortaya ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut
« 1 su bardagHindistan cevizi sitl
* 4 adet Yumurta

* 1 su bardagTloz seker

Yap¥1
1. Sekerin yarlslykaramel hazlrlaykallbalokin.
2. Kalan malzemeyi ¢1rpXkallballin.

3. Flanbenmari usulil 35 dakika pisirip sogutun.

PUF NOKTASI

Flantamamen sogutmadan kallptarglkarmamaldiizgiin yiizey almasilrshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, yanlnddaze hindistan cevizi rendesi sunabilirsiniz.

Alerjenler

St Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/flan-de-coco-kuba-usulu



