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>e Flan de Coco
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~224 kcal Açl1k bar1 2/10

Flan de coco, hindistan cevizli sütlü taban1 karamel ile pişirerek Küba mutfağ1nda serin, ipeksi ve parlak bir 
tatl1 ortaya ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Süt

• 1 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 4 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Şekerin yar1s1yla karamel haz1rlay1p kal1ba dökün.

2. Kalan malzemeyi ç1rp1p kal1ba al1n.

3. Flan1 benmari usulü 35 dakika pişirip soğutun.

PÜF  NOKTASI

Flan1 tamamen soğutmadan kal1ptan ç1karmamak düzgün yüzey almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, yan1nda taze hindistan cevizi rendesi sunabilirsiniz.

Alerjenler

Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/flan-de-coco-kuba-usulu


