<CORBALAR

$floransa Ribollita Corba

Toplam 80 dk Haz1rl20 dk - Pigirme 60 dk 6 kisilik Orta

~310 kcal

Ribollita, beyaz fasulye, kara lahana, sebze ve bayat ekmegi aglateste birlestiren yogun bir Toskana

¢corbasidir.

Malzemeler
« 2 su bardagHaslanm§ beyaz fasulye
* 1 demet Kara lahana
« 4 dilim Bayat ekmek
2 adet Havug
* 2 dal Kereviz sapl
1 adet Sogan

« 1 su bardagDomates puresi

YapX1

1. Sogan, havug ve kerevizi zeytinyag1nd&a dakika yumusatln.

2. Kara lahanayince dograylgencereye ekleyin.
3. Fasulye, domates puresi ve slcalsuyu katln.
4. CorbayklsHteste 35 dakika yogunlasana kadar pisirin.

5. Bayat ekmegi ekleyip 10 dakika daha klvamlandirln.

PUF NOKTASI

Bayat ekmegi sonradan eklemek ¢orbayXkoyultur ama hamurlastlrmaz.

SERVIS ONERISI

Zeytinyagezdirip karabiberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Kereviz
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