<CORBALAR

Hloransa Ribollita Corbasl

Toplam 60 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~300 kcal Aclllbar1//10

Ribollita, cannellini fasulyesi, kara lahana, sebze ve bayat ekmegi koyu klvamtbrbaya dondsttren
Toskana klasigidir.

Malzemeler

« 2 su bardagXannellini fasulyesi
« 300 gr Kara lahana

« 150 gr Bayat ekmek

« 1 adet Sogan

¢ 1 adet Havug

« 2 dal Kereviz sapl

» 3 adet Domates

* 5 su bardagSebze suyu

¢ 40 gr Parmesan

* 4 yemek kasfiZeytinyag1l

YapH¥1l

1. Sogan, havug ve kerevizi zeytinyaglnda?2 dakika yumusatln.
2. Domatesi ekleyip 6 dakika sos haline getirin.

3. Fasulyenin yarlskrp tencereye katln.

4. Sebze suyu ve kalan fasulyeyi ekleyip 15 dakika kaynatln.

5. Dogranm$ kara lahanay¥kleyip 10 dakika pisirin.

6. Bayat ekmegi parcalayarak ¢orbaya kargtlrin.

7. Ribollitayb dakika dinlendirip zeytinyage parmesanla servis edin.

PUF NOKTASI

Bayat ekmegi son bélimde eklemek corbayXkoyulastlrama hamurlastlrmaz.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaghezdirip parmesanla s1cakaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten Kereviz Sut
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