>HAMUR ISLERI

ocaccia

Toplam 115 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~300 kcal Aclllbarb/10

Zeytinyaglbiberiye ve iri tuzla pisen yumusak italyan ekmegi.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

1.8 su bardaglllisu

« 1 tatlkas@i Kuru maya

* 0.5 su bardagZeytinyagl
« 2 dal Biberiye

« 1 cay kasiri tuz

Yap§1

1. Unu genis kaba allnllBk ve kuru mayayla yumusak bir hamur yogurun.

2. Hamuru zeytinyag1nir k1smilyj@glaylniizerini ortip 60-75 dakika mayalandlrln.
3. Hamuru yagltepsiye yaylnparmak uclarlylaukurlar ag120 dakika dinlendirin.

4. Ustiine kalan zeytinyaglmfezdirin, biberiye ve iri tuzu serpin.

5. Focacciaybnceden 220°C 1s1tlibdlndD-24 dakika altlmenk alana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru tepside ikinci kez mayalandi1rlyiizeyindeki bosluklar bu agsamada olusur.

SERVIS ONERISI

Zeytinyagde balzamik sirkeyle servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/focaccia



