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<1 Frankfurt Grüne Sosse
Toplam 30 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 2/10

Grüne sosse, yedi ot, yoğurt, ekşi krema, hardal ve limonu soğuk yeşil sosta birleştirip yumurta ve 
patatesle sunar.

Malzemeler

• 0.3 demet Maydanoz

• 0.3 demet Frenk soğan1

• 0.3 demet Dereotu

• 0.3 demet Tere

• 0.3 demet Kuzukulağ1

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 su bardağ1 Ekşi krema

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 4 adet Yumurta

• 600 gr Patates

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 9 dakika haşlay1p soğutun.

2. Patatesleri 18 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

3. Otlar1 y1kay1p tamamen kurutun.

4. Otlar1 b1çakla çok ince k1y1n.

5. Yoğurt, ekşi krema, hardal, limon suyu, tuz ve otlar1 kar1şt1r1n.

6. Sosu 10 dakika buzdolab1nda dinlendirip yumurta ve patatesle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Otlar1 b1çakla ince k1ymak sosun ac1laşmas1n1 önler; blender fazla 1s1t1rsa renk karar1r.

SERVIS  ÖNERISI

Haşlanm1ş yumurta ve s1cak patatesle hafif öğle yemeği olarak servis edin.

Alerjenler



Süt Yumurta Hardal
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