<CORBALAR

Frankfurti Leves

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbarb/10

Frankfurti leves, sosis ve lahanaylaprika ile kaynatarak s1cakhafif yogun ve guinlik bir Macar ¢orbasl
¢lkarlr.

Malzemeler
¢ 250 gr Dana sosis
« 250 gr Lahana
« 1 tatlkas@ Tratlpaprika
0.5 su bardagKrema

* 4 su bardagSu

Yap¥1

1. Lahanayince dograylngdana sosisi halka kesin.

2. Lahanaylencerede 5 dakika cevirip paprikayXEkleyin.
3. Su ve sosisleri tencereye allgkaynatin.

4. Corbaylahana yumusayana kadar 15 dakika pisirin.

5. KremayZkkleyip 2 dakika 1sltaralervis edin.

PUF NOKTASI

Paprikaykonradan eklemek acllamay®nler.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalsunun, yanlndaksi krema ve taze ekmek verin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/frankfurti-leves-macar-usulu



