<PATLILAR

HransliMacaron

Toplam 120 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 16 dk 10 kisilik Zor ~220 kcal

Franslanacaron, badem unu ve parlak merengle hazlrlanarkabuklariyanajla birlestiren hassas, hafif ve
zarif bir pastane klasigidir.

Malzemeler

Kabuk icin
* 160 gr Badem unu
* 170 gr Pudra sekeri
* 120 ml Yumurta ak1
« 160 gr Toz seker
*50 ml Su
* 0.5 cay kasf@ilG1ddoyasl

Ganaj igin
« 120 gr Bitter cikolata

* 120 ml Krema

* 25 gr Tereyagl

YapH¥1l

1. Badem unu ve pudra sekerini mutfak robotunda cekip elekten gecirin.

2. Yumurta aklnMarlsbaidemli kar§lmaekleyip macun klvamlmgetirin.

3. Toz seker ve suyu 118°C surup olana kadar kaynatlnkalan yumurta aklrgllrparkersurubu ince akl1tln.
4. Merengi badem macununa U¢ partide yedirin, hamur kallrserit gibi akana kadar katlayln.

5. Hamuru slkmdorbaslnallB santimlik yuvarlaklar slkMe 30 dakika kabuk tutturun.

6. Macaronlarll50°C flrindat-16 dakika pisirin.

7. Krema lsltlkolata ve tereyaglylayanaj yaplnsoguyan kabuklarhanajla birlestirin.

PUF NOKTASI

Hamur spatuladan kallrserit halinde aklncalkmaydlrakmalptriizsuz kabuk verir.

SERVIS ONERISI

Kahve veya sekersiz cay yanlnd&lcuk pastane lokmalarblarak servis edin.



Alerjenler

Kuruyemis Yumurta St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fransiz-macaron



