
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Å Fugazzeta
Toplam 2933 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Zor ~620 kcal Açl1k bar1 7/10

Fugazzeta, iki kat pizza hamuru aras1nda bol mozzarella ve üstünde tatl1 soğanla pişen Buenos Aires usulü 
doyurucu bir pizzad1r.

Malzemeler

Hamur için

• 600 gr Pizza unu

• 378 ml Soğuk su

• 1.5 gr İnstant maya

• 14 gr Tuz

• 25 ml Zeytinyağ1

Üzeri için

• 500 gr Mozzarella

• 4 adet Kuru soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Pizza unu, soğuk su, maya, tuz ve zeytinyağ1yla 63 oran1nda hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika oda s1cakl1ğ1nda dinlendirin.

3. Hamuru buzdolab1nda 48 saat soğuk fermente edin.

4. Soğanlar1 ince doğray1n, zeytinyağ1, kekik ve karabiberle harmanlay1n.

5. Hamurun büyük parças1n1 yağl1 tepsiye yay1n, mozzarella ile doldurun ve ikinci hamurla kapat1n.

6. Üstüne soğanlar1 yay1n, f1r1n1 260°C'ye 1s1t1n.

7. Fugazzetay1 16 ila 18 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 tuzla k1sa ovmak üst katmanda yanmadan yumuşamas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Domatesli marul salatas1 ve üzüm sirkeli sosla s1cak servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt
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