>HAMUR ISLERI

FAigazzeta

Toplam 2933 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~620 kcal Aclllbar17/10

Fugazzeta, iki kat pizza hamuru aras1nddol mozzarella ve Ustiinde tatisoganla pisen Buenos Aires usull
doyurucu bir pizzad1r.

Malzemeler

Hamur igin
* 600 gr Pizza unu
* 378 ml Soguk su
« 1.5 gr instant maya
*14 gr Tuz
* 25 ml Zeytinyagl
Uzeri igin
* 500 gr Mozzarella
* 4 adet Kuru sogan
« 1 tatlkas@ Kekik
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Pizza unu, soguk su, maya, tuz ve zeytinyaglyl®3 oranlndaidrasyonlu hamur yogurun.

2. Hamuru 30 dakika oda s1calj1lndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnda8 saat soguk fermente edin.

4. Soganlarince dograylnzeytinyaglkekik ve karabiberle harmanlayln.

5. Hamurun blyik parcaslryhgltepsiye yaylnmozzarella ile doldurun ve ikinci hamurla kapatln.
6. Ustlne soganlaryaylnflr@€D°C'ye 1s1tin.

7. Fugazzetay16 ila 18 dakika kabarlgklzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Sogantuzla klsavmak Ust katmanda yanmadan yumusamaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Domatesli marul salatasdve tiziim sirkeli sosla sl1calservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/fugazzeta-arjantin



