<WAVUK YEMEKLERI

G¥eng Daeng

Toplam 45 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 25 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbarl/10

Tay k1lrmXk#tisi gaeng daeng, tavuk ve hindistan cevizi stitiinii kokulu bir kéri sosunda yumusatir.

Malzemeler
* 600 gr Tavuk gogsu
* 400 ml Hindistan cevizi sutu
» 2 yemek kas@iK1rmkoti ezmesi
* 1 yemek kasfiBalllsosu

YapH¥1

1. KilrmXati ezmesini tencerede biraz Hindistan cevizi sutiyle 2 dakika kavurun.
2. Tavuk gogsuni lokmallkesin, kori bazlnakleyip d§beyazlayana kadar cevirin.
3. Kalan Hindistan cevizi sttlini ve balllsosunu tencereye dokun.

4. Gaeng daengi orta ateste tavuk yumusayana kadar 18-22 dakika kaynatln.

5. Koriyi birka¢ dakika dinlendirip parlak sosuyla servis kaselerine alln.

PUF NOKTASI

Kori ezmesini hindistan cevizi sutiinden 6nce kuru kavurun; yagt1kln@oma katlanir.

SERVIS ONERISI

Jasmine piring ile servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gaeng-daeng



