<PATLILAR

Xpalaktoboureko

Toplam 54 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Orta ~298 kcal Aclllbar?/10

Galaktoboureko, irmikli kremayince yufka arasindaisirip serbetle tamamlayarak katmanlbir Yunan tatl1sl
sunar.

Malzemeler
* 6 adet Yufka
* 3 su bardagsut
* 0.8 su bardagirmik
* 1 su bardagSeker
* 2 adet Yumurta
* 80 gr Tereyagl
¢ 1 su bardagSu

YapX1
1. Sat, irmik ve sekerle koyu bir muhallebi pisirip 111t1n.

2. Yumurtalarimuhallebiye tek tek ekleyip pirtzsizlestirin.
3. Yufkalarlyaglayarak tepsiye kat kat serin, araya irmikli harcyayln.
4. TatllyBO°C flrlndeeri altlmenk alana kadar 40-45 dakika pisirin.

5. FlrlndayikarslcakatllylHerbetle bulusturup dinlendirin.

PUF NOKTASI

Serbeti 11tatIlnirstiine dokmek katlarkorur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 11Hervis edin, Ustiine tar¢lrserpmeniz yeterli olur.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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