<CORBALAR

Xgaziantep Alaca Corbasl

Toplam 75 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 55 dk 6 kisilik Orta

~310 kcal Aclllbar®b/10

Alaca ¢orbaslbugday, nohut, mercimek, sogan, tarhun ve biberli yagla yapllarGaziantep mutfaglnanit

besleyici corbadlr.

Malzemeler

« 1 su bardagDovme bugday

« 1 su bardagHaslanm§ nohut

« 0.8 su bardagvesil mercimek

« 2 adet Sogan

» 1 yemek kasfiDomates sal¢gasl
¢ 1 tatikas@XKuru tarhun

* 4 yemek kas@iZeytinyagl

« 1 tatikas@Pul biber

Yap¥1

1. Doévme bugdaybir gece suda bekletin.

2. Bugdaylencerede 35 dakika yumusayana kadar haglayln.
3. Mercimegi ekleyip 15 dakika pisirin.

4. Sogankeytinyaglnda®8 dakika yumusatln.

5. Salca ve pul biberi sogana ekleyip 2 dakika kavurun.

6. Soganlkarg§lmpohut ve tarhunu ¢orbaya katln.

7. GCorbayB dakika birlikte kaynatlgklvamyhrlayln.

PUF NOKTASI

Doévme bugday®nceden 1slatmalcorbanlrsiresini klsaltte taneleri yumusatlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine tarhunlu biberli yag gezdirip limonla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten
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