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Alaca çorbas1, buğday, nohut, mercimek, soğan, tarhun ve biberli yağla yap1lan Gaziantep mutfağ1na ait 
besleyici çorbad1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Dövme buğday

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 0.8 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 2 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru tarhun

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Dövme buğday1 bir gece suda bekletin.

2. Buğday1 tencerede 35 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

3. Mercimeği ekleyip 15 dakika pişirin.

4. Soğan1 zeytinyağ1nda 8 dakika yumuşat1n.

5. Salça ve pul biberi soğana ekleyip 2 dakika kavurun.

6. Soğanl1 kar1ş1m, nohut ve tarhunu çorbaya kat1n.

7. Çorbay1 8 dakika birlikte kaynat1p k1vam1n1 ayarlay1n.

PÜF  NOKTASI

Dövme buğday1 önceden 1slatmak çorban1n süresini k1salt1r ve taneleri yumuşat1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tarhunlu biberli yağ gezdirip limonla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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