>ET YEMEKLERI

<Faziantep Alinazik Kebabl

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal

Gaziantep alinazik kebab1k6z patllcanthrlmsakybgurt tabanlnéreyaglkusbasZ®tle bulusturan doyurucu
bir ana yemektir.

Malzemeler

* 500 gr Kusbasdana eti

* 4 adet K6zlenmis patllcan

« 1.5 su bardagStizme yogurt
* 3 yemek kasfiTTereyagl

* 2 dig Sarlmsak

* 1 yemek kas@Biber salgasl
1 cay kas@iTTuz

YapX1
1. Koz patllcanlasbyup blcaklance klyln.

2. Sarlmsglogurtla ezip patllcanl&argtlrln.
3. Etitereyaglndé-7 dakika suyunu ¢ekene kadar kavurun.
4. Biber salcaslrekleyip 3 dakika daha gevirin.

5. Patllcanybgurdu tabaga yaylneti tzerine allservis edin.

PUF NOKTASI

Eti yogurdun Gizerine almadan 2 dakika bekletmek yogurdun kesilmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

K6z biber ve tlrnalpideyle slcalservis edin.

Alerjenler
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