<CORBALAR

<Gaziantep Beyran Corbasl

Toplam 170 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 150 dk

Zor ~430 kcal Aclllbarl/10

Beyran, uzun haslanm§ kuzu eti, piring, sarlmsakiereyagde acbiberi yogun et suyunda birlestiren

Gaziantep ¢orbasidir.

Malzemeler
* 900 gr Kuzu gerdan
¢ 0.8 su bardagPiring
* 8 dis Sarlmsak
* 3 yemek kasfiTTereyagl
« 2 tatlkas@Pul biber
« 1 cay kas@iKarabiber
e 7 su bardagEt suyu
« 1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Kuzu gerdanbol suda 2 saat yumusayana kadar haslay1n.
2. Eti kemikten ay1lriiplif didikleyin.

3. Piringleri stiziImUs et suyunda 18 dakika pisirin.

4. Tereyaglndaul biberi 1 dakika yakmadan képurtin.

5. Didiklenmis eti ve ezilmis sarlmsgXirincli suya ekleyin.

6. Biberli tereyaglrgbrbaya katlp dakika yiksek ateste kaynatln.

7. Tuz ve karabiberi ayarlaylpimonla servis edin.

PUF NOKTASI

Sarlmsgkon kaynatmada eklemek beyranlrkeskin kokusunu canltutar.

SERVIS ONERISI

Baklsahanda limon ve ekstra pul biberle cok slcalservis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/gaziantep-beyran-corbasi-kuzu



