>ET YEMEKLERI

Xpaziantep Cartlak Kebabl

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~365 kcal

Gaziantep cartlak kebablkuzu cigerini ciger yaglylasise dizip harhe¢mis kdzde hlzhisiren sade ve gucli
bir sokak lezzetidir.

Malzemeler

Sisicin
* 600 gr Kuzu cigeri
» 120 gr Ciger yagVeya kuyruk yagl
« 1 tatikas@Tuz
« 1 cay kas@iKimyon
« 0.5 cay kas@iKarabiber
1 cay kas@Pul biber
Piyazigin
2 adet Kuru sogan
« 0.5 demet Maydanoz

« 1 tatlkas@iSumak
» 2 yemek kasfiLimon suyu

Yap¥1

1. Cigerin zarlne damarlarlrigémizleyip iri findXkiyokliginde kipler kesin.
2. Ciger yaglrdgerle aynboyda dograyliki siste dengeli erisin.

3. Ciger ve yagluz, kimyon, karabiber ve pul biberle harmanlayl1n.

4. Sislere 2 parca ciger, 1 parca yag slraslythzin.

5. Koémdurin harQecince sisleri 8-10 dakika, sllcevirerek pigirin.

6. Soganince piyazlllidograylsumak, limon suyu ve maydanozla ovun.

7. Sigleri slcalpiyazla birlikte bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Cigeri esit kiip dogramak siste aynlanda pigsmesini ve kurumamasZlrshglar.

SERVIS ONERISI

Sumaklsogan piyaz1koz biber ve ayranla slcalservis edin.
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